proFood® Safe-Knit®

Résistancea
et durabilité

Utilisations
recommandées

Manipulation de tous types
d’alimentsdans une grande variété
d’applications,telles que:

o désossage et découpe des viandes
(boeuf et porc)
e désossage et découpe de la volaille

o transformation et fi letage du
poisson

e préparation des légumes et
aliments

Spécifications

Réf. Type
72-285 Appl. légeres
72-286 Appl. moyennes
72-287 Appl. lourdes
72-290 Sleeve
72-285:244x
72-286:354x c €
72-287:354x
72-290:354x

EN388

Ansell Healthcare Europe N.V.

Riverside Business Park, Block |
Tel. +32 (0) 2 528 74 oo Fax +32 (0) 2 528 74 o1
E-mail info@ansell.eu

http://www.ansell.eu

la coupure, confort
exceptionnels

Produits tricotés en fibre
Dyneema®

Résistance élevée aux coupures par
lame

Lessivable jusqu'a 95°C
Hygiéne garantie

Risques

Durée de vie supérieure
(+15%)grace a une
meilleure résistance a
I'abrasion

Association du Dyneema® avec
d'autres fibres innovantes Higher
resistance to abrasion

intermeédiaires

Meilleure isolation
thermique

Plus de confort et de productivité en
ambiance froide

Conditionnement

6 piéces dans un sachet en

Conviennent pour le Couleur bleue polyéthylene

contact avec tous les Répondant aux attentes des

aliments utilisateurs

Utilisables pour manipuler des

couteaux dans n'importe quelle

application
Tailles EN Longueur Couleur
6,7,8,9 10 (61250 mm, (71250 mm, (81280 mm, (91300 mm, (101330 mm Bleu
6,7,8,9 10 (6)250 mm, (71250 mm, (81280 mm, (91300 mm, (101330 mm Bleu
6,7,8,9 10 (61250 mm, (71250 mm, (81280 mm, (91300 mm, (101330 mm Bleu
- 25cm: Sleeve 250mm, 50cm: Sleeve with alligator clip 500mm Bleu
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